CZOSNDOG

Sktadniki:

e bagietka z mastem i czosnkiem od Bread Basket (do podpieczenia w piekarniku)
¢ 2 parowki (rodzaj wedle uznania)

e 100 g mozzarelli (z zalewy lub tarta)

¢ 100 g dowolnego z6ttego sera z6itego

¢ 2 ogorki konserwowe (na zdjeciu)/ kiszone

¢ 2 tyzki pokrojonego szczypiorku

e czerwona cebula

¢ 1 ostra papryczka (jalapeno)

e rukola

e ulubione sosy

Bagietke rozetnij wzdtuz (ale nie maksymalnie, korce bagietki powinny zosta¢ ztgczone) i pouktadaj wewnatrz starty na
tarce zotty ser. Nastepnie wtdz dwie paréwki (zdejmij wczesniej folig, jesli byty w nig zawiniete). Postaraj sie umiescic¢
paréwki dosé gteboko w nacieciu, by zostawi¢ miejsce na pozostate sktadniki. Na paréwkach pouktadaj kawatki mozzarelli.
Bagietki z paréwkami i serem zapiecz w piekarniku (temp. 200 st. C) przez okoto 10 min - az ser sie roztopi. W tym czasie
przygotuj warzywa - ogorki i papryczke pokréj w plasterki, czerwona cebule i szczypiorek na drobno. Warzywami i rukola
posyp zapieczone bagietki. Przed podaniem czosndoga mozesz pola¢ go ulubionym sosem do smaku. Smacznego!
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