KANAPKA SEROWA TROJKA

Sktadniki:

¢ 1 butka zytnio - razowa

e plasterki sera cheddar

* plasterki sera gouda

¢ plasterki sera plesniowego

e zielone oliwki

e pieprz

e rukola

¢ sos musztardowy: musztarda Dijon, ketchup, majonez

Przepis:

Zacznij od przekrojenia butki zytnio - razowej na dwie potowy. Nastepnie delikatnie podpiecz butke, aby stata sie lekko
chrupigca. Przygotuj sery: plaster sera Cheddar, plaster sera Gouda i kilka cienkich plasterkéw sera plesniowego.

Na jednej potéwce podpieczonej butki umies¢ plaster sera cheddar i plaster sera gouda. Na serze gouda utdz cienkie plastry
sera plesniowego. Posyp wszystko delikatnie Swiezo zmielonym pieprzem i posyp kanapke posiekanymi orzechami wioskimi
oraz dodaj kilka pokrojonych oliwek dla intensywnosci smaku.

Mozesz przygotowac prosty sos musztardowy. Wymieszaj 1 tyzke musztardy Dijon z 1/2 tyzki ulubionego ketchupu i 1/2 tyzki
ulubionego majonezu. Delikatnie skrop kanapke tym sosem.

Na warstwie sera umies¢ liscie swiezej rukoli, ktére dodadza $wiezosci i kolorytu.

Pot6z gorng potéwke butki na sktadniki, tworzac kanapke "Serowa Trojka" z orzechami wioskimi, oliwkami, sosem i satata.
Mozesz teraz podgrza¢ kanapke przez chwile w piekarniku, aby sery sie roztopity, a sktadniki idealnie potaczyly.

Gotowe! Twoja urozmaicona kanapka "Serowa Trojka" z dodatkiem orzechéw wtoskich, oliwek, sosu i rukoli na butce zytnio
- razowej jest gotowa do podania.



Smacznego!!!


http://www.tcpdf.org

