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ARYZTA to globalny lider w produkcji najwyższej jakości wypieków dla sektora 
Retail, Quick Service Restaurant, Food Service. Dzięki starannie dobranym 
składnikom, zaawansowanym procesom produkcyjnym i wiedzy naszych 
ekspertów dostarczamy produkty, które spełniają najwyższe standardy smaku, 
jakości i bezpieczeństwa.

Jako zaufany partner biznesowy wspieramy naszych klientów w tworzeniu 
innowacyjnej oferty produktowej, odpowiadającej na dynamicznie zmieniające 
się potrzeby rynku. Nasze portfolio obejmuje zarówno klasyczne wypieki, jak i 
nowoczesne rozwiązania, które wyróżniają się nie tylko doskonałym smakiem, 
ale także wygodą i wszechstronnością zastosowania.

W ARYZTA wierzymy, że odpowiedzialne podejście do biznesu to coś więcej 
niż jakość i smak. Wartości, którymi kierujemy się na co dzień:

Dzięki tym wartościom nasze pieczywo codziennie trafia do milionów 
konsumentów na całym świecie. Łączymy klasykę z nowoczesnością, by 
oferować pełne smaku i najwyższej jakości produkty – od aromatycznych 
bagietek, przez puszyste bułki hamburgerowe, po delikatne croissanty.

Dziękujemy za zaufanie. To właśnie ono motywuje nas do dalszego 
doskonalenia i wyznaczania nowych standardów w świecie pieczywa.

Z PASJĄ DO CELU
Pieczywo tworzymy
z zaangażowaniem
i dbałością o detale. 

Nieustannie rozwijamy 
nasze receptury
i technologie, by 

dostarczać produkty, 
które spełniają najwyższe 

oczekiwania.

ZMIENIAJ Z ODWAGĄ
Nie boimy się wyzwań. 
Wdrażamy innowacyjne 
rozwiązania, podnosimy 
standardy i wyznaczamy
nowe kierunki rozwoju
w branży piekarniczej.

ROŚNIEMY RAZEM
Nasz sukces to efekt 

współpracy. Budujemy 
trwałe relacje z klientami, 

pracownikami
i partnerami, opierając
je na zaufaniu, wiedzy
i wzajemnym wsparciu.

Nasze wartości:
pasja, współpraca, 
odwaga

O nas
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BUŁKI 
Codzienne pieczywo w nowoczesnej odsłonie 
– od klasycznych bułek śniadaniowych 
po oryginalne kompozycje smakowe dla 
każdego.

BAGIETKI
Chrupiące i aromatyczne bagietki – wypieki 
o niepowtarzalnym charakterze, które 
doskonale komponują się z różnorodnymi 
dodatkami. 

CHLEBY 
Klasyka wypieków na każdą okazję 
– aromatyczne chleby, które urzekają 
głębokim smakiem, chrupiącą skórką 
i różnorodnością receptur. 

dowiedz się więcej
o naszej ofercie

06

14

16

Spis treści

BakerVille – wyjątkowe smaki
zamknięte w doskonałym opakowaniu.

22

18

24

32

TORTILLA
Elastyczne i aromatyczne tortille – idealne 
do wrapów, tacos i kreatywnych dań inspi-
rowanych kuchniami świata.

PRZEKĄSKI SŁODKIE
Małe przyjemności na każdą chwilę – kru-
che, delikatne i pełne smaku słodkie prze-
kąski.

PRZEKĄSKI SŁONE
Chrupiące i aromatyczne przekąski, które 
doskonale zaspokajają głód o każdej po-
rze dnia.

BUŁKI HAMBURGEROWE I HOT DOGOWE
Idealne dla miłośników street foodu 
– doskonałe bułki, które podkreślają smak 
burgerów i hot dogów.

TAK TWORZY 
SIĘ SMAK!
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Codzienne pieczywo
w nowoczesnej odsłonie 
– od klasycznych bułek 
śniadaniowych po
oryginalne kompozycje 
smakowe dla każdego.

Bułki
Lekka i puszysta bułka pszenna z delikatnym, wilgot-
nym miękiszem i złocistą, chrupiącą skórką. Dodatek 
zakwasu nadaje jej wyjątkowy smak i sprawia, że dłużej 
zachowuje świeżość. Idealna na każdą okazję – od śnia-
dania po kolację.

Lekka i chrupiąca bułka pszenna Graham. Jej delikat-
ne, puszyste wnętrze doskonale komponuje się z różno-
rodnymi dodatkami – zarówno słodkimi, jak i wytrawny-
mi. Idealna na śniadanie, przekąskę lub kolację.

Pszenno-żytnia bułka z dodatkiem płatków ziemniacza-
nych, które zapewniają jej długotrwałą świeżość i wilgot-
ność. Delikatny, porowaty miękisz i chrupiąca skórka 
sprawiają, że świetnie komponuje się zarówno z wytraw-
nymi, jak i słodkimi dodatkami, będąc idealnym wybo-
rem na każdą okazję.

Aromatyczna bułka żytnia z nasionami słonecznika i sie-
mienia lnianego. Jej wilgotny miękisz, cienka skórka i de-
likatne nacięcie sprawiają, że długo zachowuje świeżość. 
To doskonały wybór dla miłośników pieczywa o pełnym 
smaku i naturalnych składnikach, idealna do kanapek.

SKU: 845488

SKU: 846193

SKU: 852717

SKU: 855904

70 g

75 g

85 g

85 g

100

100

48

92

24

24

40

24

Bułka śniadaniowa

Bułka graham

Bułka róża jasna

Bułka żytnio-razowa

7

HB

HB

HB

HB

8

8

8

8
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Bułka pszenna bogata w białko i błonnik z dodatkiem 
nasion siemienia lnianego, słonecznika oraz soi. Posyp-
ka z nasion sezamu i siemienia lnianego podkreśla orygi-
nalny smak. Doskonała propozycja dla osób aktywnych, 
dbających o dietę.

SKU: 854716 110 g 60 28

Bułka wysokobiałkowa

Pszenna bułka rustykalna o porowatej strukturze, wy-
piekana na płytach kamiennych, co nadaje jej wyjąt-
kową teksturę i głęboki smak. Chrupiąca skórka i deli-
katne wnętrze sprawiają, że jest doskonałym wyborem 
do klasycznych kanapek, dań na ciepło lub jako samo-
dzielna przekąska.

Jeszcze więcej delikatności i smaku!
Większa wersja klasycznej bułki pszennej na bazie 
masła, z dodatkiem mleka i jajek. Puszysta, aroma-
tyczna i wyjątkowo miękka. Idealna na sycące śniada-
nie, przekąskę lub słodką chwilę przy kawie.

Pszenna bułka z dodatkiem soku z dyni i chrupiących 
pestek dyni, zarówno w cieście, jak i na powierzchni. 
Dzięki dodatkowi soku z dyni pozostaje wilgotna, mięk-
ka i dłużej świeża. Jej delikatnie pomarańczowa barwa 
i subtelnie słodki smak sprawiają, że świetnie pasuje do 
wielu dodatków.

SKU: 530064

SKU: 1385

SKU: 856196

80 g

100 g

75 g

80

50

100

24

32

24

Bułka rustykalna jasna

Chałka

Bułka dyniowa premium

Delikatna bułka pszenna na bazie masła, z dodatkiem 
mleka i jajek. Wyróżnia się puszystą strukturą i subtel-
nym, maślanym smakiem. Doskonała zarówno w wersji 
słodkiej, jak i wytrawnej – na śniadanie, podwieczorek 
lub jako przekąska.

Bułka z mąki z pszenicy orkisz z dodatkiem pestek dyni, 
nasion siemienia lnianego i słonecznika. Ma lekko poro-
waty, miękki środek i chrupiącą skórkę. Idealne połą-
czenie klasycznego smaku i chrupkości ziaren.

Bułka pszenna wysokobiałkowa z dodatkiem siemienia 
lnianego, nasion słonecznika i soi. Posypka z nasion se-
zamu i siemienia lnianego dodaje chrupkości. Doskona-
ła baza do pożywnych kanapek.

Bułka pszenna z dodatkiem jogurtu i ziaren. Złocista, 
puszysta i delikatnie chrupiąca. Dodatek płatków ziem-
niaczanych gwarantuje dłuższe utrzymanie miękkości 
i świeżości.

SKU: 830277

SKU: 857648

SKU: 857647

80 g

85 g

80 g

100

50

60

24

44

44

Chałka mini

Bułka orkiszowa

Bułka wysokobiałkowa

Bułka z dodatkiem jogurtu

8 9

HB

HB

HB

HB

HB

HB

FB

HB

8

8 8

8

6 8

8

SKU: 1394 60 g 50 64 6
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Ręcznie formowany pszenny bajgiel z puszystym wnętrzem 
i chrupiącą skórką, posypany makiem dla wyjątkowego 
smaku. Dzięki elastycznej strukturze świetnie sprawdza się 
jako baza do kreatywnych kanapek. Klasyczny wybór na 
śniadanie, lunch lub sycącą przekąskę w ciągu dnia.

SKU: 854719 85 g 50 32

Bajgiel z makiem

Ręcznie zwijany, pszenny bajgiel z dodatkiem masła. 
Jego delikatny miękisz i lekko słona, chrupiąca skórka, 
tworzą harmonijną kompozycję smakową. Doskonały 
jako przekąska w podróży, baza do kanapek oraz ide-
alny dodatek do dań z grilla.

Miękki, pszenny paluch o złocistej skórce. Jego de-
likatne wnętrze i subtelnie słona skórka sprawia, 
że świetnie komponuje się z wytrawnymi dodatka-
mi. Długo zachowuje świeżość i intensywny aromat.

Delikatna i puszysta bułka pszenna z chrupiącą, lekko 
słoną skórką. Posypana mieszanką ziaren – sezamu, lnu 
i słonecznika – które nadają jej wyjątkowy smak i aromat. 
Doskonała jako przekąska w podróży, baza do kanapek 
oraz idealny dodatek do dań z grilla.

SKU: 848546

SKU: 14411

SKU: 854096

60 g

75 g

100 g

40

80

45

64

36

32

Bajgiel z sezamem

Paluch złocisty

Bułka złocista z ziarnami

Złocisty miękki, pszenny precel ręcznie zaplatany. De-
likatny miękisz, chrupiąca, lekko słona skórka tworzą 
doskonałą kompozycję smakową. Idealna baza do nie-
banalnej kanapki lub szybka przekąska.

Ręcznie zaplatany, złocisty precel o miękkim wnętrzu 
i chrupiącej skórce, delikatnie posypanej solą. Wyra-
zisty smak i doskonała tekstura sprawiają, że idealnie 
sprawdzi się jako samodzielna przekąska lub oryginal-
na baza do kanapek.

Ręcznie zaplatany, złocisty precel z delikatnego pszen-
nego ciasta. Jego chrupiąca, lekko słona skórka i mięk-
ka struktura wewnątrz doskonale komponują się z aro-
matyczną posypką z sera gouda. Idealny jako baza do 
oryginalnej kanapki lub szybka, smakowita przekąska.

SKU: 14417

SKU: 856832

SKU: 857119

85 g

95 g

75 g

50

44

50

36

28

36

Precel złocisty

Precel z solą

Precel z serem

10 11

FB

FB

FB

HB

FB

FB

FB

8 6

6 6

6

6

6
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Miękkie pszenne bułeczki połączone w jedną koronę, 
wyróżniające się delikatną i wilgotną strukturą. Z dodat-
kiem zakwasu żytniego, dzięki czemu długo zachowują 
świeżość. Świetnie sprawdzają się jako element wspól-
nych posiłków – idealne do dzielenia podczas rodzin-
nych chwil przy stole.

Miękkie pszenne bułeczki połączone w jedną koronę, 
o delikatnej i wilgotnej strukturze ciasta, udekorowane 
posypką z maku. Z dodatkiem zakwasu żytniego dłu-
go utrzymują świeżość. Idealne do dzielenia się przy 
wspólnym stole – świetna propozycja na rodzinne śnia-
dania i kolacje.

Miękkie pszenne bułeczki połączone w jedną koronę, 
o delikatnej i wilgotnej strukturze ciasta, udekorowane 
sezamem. Dzięki dodatkowi zakwasu żytniego długo za-
chowują świeżość. Doskonałe do dzielenia się podczas 
wspólnych posiłków – idealne na rodzinne śniadania, 
kolacje i spotkania.

SKU: 854095

SKU: 854142

300 g

300 g

18

18

32

32

Korona złocista

Korona złocista z makiem

Korona złocista z sezamem

SKU: 853309 300 g 18 32

Pszenna bułeczka posypana nasionami sezamu.

Pszenna bułeczka posypana nasionami słonecznika.

Bułeczka pszenna, udekorowana pestkami dyni.

Pszenna bułeczka, posypana otrębami.

Bułeczka pszenna, posypana nasionami sezamu
i siemienia lnianego.

Kajzerka z sezamem

Bułeczka ze słonecznikiem

Bułeczka z dynią

Kajzerka z otrębami

Bułeczka z ziarnami

Zestaw pięciu wyjątkowych mini bułeczek, które zachwycają 
smakiem i chrupiącą skórką. Doskonałe do eleganckich kanapek 
koktajlowych, jako dodatek do zup, sałat lub lekkich przekąsek.

Idealny wybór na każdą okazję – od śniadania po stylowe przyjęcia.

SKU: 854801 35g/40g 175 24

Mix mini bułeczek

12 13

FB

FB

FB

6 9

6

6

HB
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Delikatna bagietka pszenna o porowatej strukturze 
i chrupiącej, rustykalnej skórce. Wypiekana na pły-
tach kamiennych, zachwyca aromatem i lekkością – 
idealna do serów, oliwy i ulubionych dodatków.

SKU: 40850000 340 g 25 24

Bagietka Nizza

Chrupiąca bagietka pszenna z nacięciami wypełniony-
mi nadzieniem na bazie masła, czosnku, cebuli, natki 
pietruszki, pieprzu i aromatycznego lubczyku. Dosko-
nała na ciepło – pachnąca, rozpływająca się w ustach.

Chrupiąca pszenna bagietka z dodatkiem masła i aroma-
tycznych ziół. Doskonała do zapiekania lub jako doda-
tek do ulubionych dań. Wyrazisty smak i złocista skórka 
sprawiają, że każdy kęs to czysta przyjemność.

SKU: 855174

SKU: 846442

175 g

175 g

45

45

32

32

Bagietka z masłem i czosnkiem

Bagietka z masłem i ziołami

Bagietki

15

Chrupiące i aromatyczne 
bagietki – wypieki
o niepowtarzalnym 
charakterze,
które doskonale komponują
się z różnorodnymi 
dodatkami.

HB

HB

GTG

HB

7

7

7
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Klasyka wypieków na każdą 
okazję – aromatyczne
chleby, które urzekają 
głębokim smakiem, 
chrupiącą skórką
i różnorodnością receptur.

Chleby
Chleb żytnio-pszenny z dodatkiem zakwasu i mąki razo-
wej. Chrupiąca skórka, wilgotne wnętrze i dodatek sło-
necznika tworzą bogate doznania smakowe. Doskonały 
wybór dla miłośników pieczywa.

Delikatny chleb pszenno-żytni z dodatkiem zakwasu. 
Jego wilgotne wnętrze i subtelny smak tworzą harmonij-
ną całość. Lekka konsystencja i wyrazisty aromat spra-
wiają, że to idealny wybór dla wielbicieli pieczywa.

Chrupiący chleb żytnio-pszenny z dodatkiem pestek dyni 
w cieście i posypce. Delikatny aromat i doskonała struk-
tura, sprawiają, że każdy kęs to połączenie intensywne-
go smaku i przyjemnej chrupkości.

SKU: 825242

SKU: 825106

SKU: 825241

900 g

300 g

300 g

300 g

12

25

25

25

28

36

36

36

Chleb z mąką razową i słonecznikiem

Chleb pszenno-żytni

Chlebek z dynią

Chlebek z ziarnami

Chleb żytnio-pszenny z dodatkiem zakwasu to gratka 
dla miłośników intensywnego smaku. Z dodatkiem na-
sion słonecznika, siemienia lnianego i sezamu oraz płat-
kami owsianymi. Zachwyca chrupiącą skórką i bogatą 
teksturą.

SKU: 825105 

17

HB

HB

HB

HB

10

10

10

10
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Idealne dla miłośników
street foodu – doskonałe 
bułki, które podkreślają
smak burgerów
i hot dogów.

Bułki hamburgerowe
i hot dogowe

Puszysta i delikatna, ze złocistą skórką i subtelną nutą 
słodyczy, która podkreśla smak burgera. Posypana se-
zamem dla dodatkowego aromatu. Klasyka w rozmiarze 
MAXI – idealna do dużych, soczystych burgerów.

Złocista, puszysta i dopracowana w każdym szczególe. 
Delikatny miękisz skrywa subtelną nutę słodyczy, a aro-
matyczny sezam dodaje chrupkości i głębi smaku. Per-
fekcyjna do burgerów pełnych intensywnych dodatków, 
podkreślając ich wyjątkowy charakter.

Puszysta, delikatna i idealnie wypieczona – jej złocista 
skórka otula miękki środek, tworząc doskonałą harmo-
nię smaków. Uniwersalna baza, która podkreśla cha-
rakter zarówno klasycznych burgerów, jak i odważnych, 
autorskich kompozycji.

Złocista i delikatnie glazurowana, zachwyca apetycz-
nym wyglądem i wyjątkową miękkością. Dodatek płat-
ków ziemniaczanych sprawia, że jej wnętrze jest wil-
gotne, elastyczne i dłużej zachowuje świeżość. Idealna 
baza do wykwintnych burgerów i kreatywnych kanapek, 
podkreślająca ich smak i teksturę.

SKU: 451444

SKU: 451532

SKU: 855663

80 g

53 g

53 g

2 x 24

2 x 24

2 x 12 76

76

76

Bułka hamburgerowa
maxi z sezamem 5”

Bułka hamburgerowa
z sezamem 4”

Bułka hamburgerowa
klasyczna 4”

Bułka hamburgerowa
ziemniaczana 4”

SKU: 856375 64 g 2 x 24 76

19

FB

FB

FB

FB

11

11

11

11
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Lśniąca, złocista korona i delikatny, elastyczny miękisz 
zapewniają wyjątkowe doznania przy każdym kęsie. 
Posypana dwoma rodzajami sezamu, nadaje charakte-
ru i podkreśla wyjątkowy wygląd. Idealna baza do bur-
gerów PREMIUM.

Bułka hamburgerowa
soft sezam mix 4,5”

Delikatna i złocista, z subtelnym maślanym aromatem, 
zachwyca puszystą strukturą i lekko słodkim smakiem. 
Jej rumiana, błyszcząca korona dodaje elegancji każ-
dej kompozycji. Doskonała baza zarówno do wykwint-
nych burgerów, jak i słodkich kanapek.

Wyjątkowy, głęboki smak i aromat dzięki dodatkowi 
zakwasu. Jej rustykalne wykończenie i posypka z se-
moliny nadają niepowtarzalny charakter. Doskonała 
baza do autorskich, wyrafinowanych burgerów.

Unikalne połączenie sera cheddar i chrupiącego bekonu 
nadaje bułce wyrazisty, pełny smak. Charakterystyczne 
podwójne nacięcie na koronie dodaje jej wyjątkowego 
wyglądu. Miękka i elastyczna struktura sprawia, że do-
skonale sprawdzi się w ofercie PREMIUM, podkreślając 
jakość i oryginalność burgerowych kompozycji.

SKU: 856963

SKU: 847062

SKU: 856379

75 g

75 g

80 g

2 x 15

2 x 15

2 x 15

76

72

76

Bułka hamburgerowa
w stylu brioche 4,5"

Bułka hamburgerowa
break off 4,5”

Bułka hamburgerowa
cheddar&bacon 4,5"

SKU: 856057 90 g 2 x 15 64

76

76

76

Miękka i delikatna, o idealnie wypieczonej strukturze. 
Jej neutralny smak podkreśla kompozycję każdego hot 
doga, stanowiąc idealną bazę zarówno do klasycznych, 
jak i nowoczesnych wersji tego kultowego dania.

Miękka i delikatna, o idealnie wypieczonej strukturze. 
Jej neutralny smak podkreśla kompozycję każdego hot 
doga, stanowiąc idealną bazę zarówno do klasycznych, 
jak i nowoczesnych wersji tego kultowego dania.

Lśniąca, złocista skórka i wilgotny, puszysty miękisz za-
pewniają wyjątkowe doznania smakowe. Klasyka w wer-
sji PREMIUM, która idealnie komponuje się z różnorod-
nymi składnikami, tworząc harmonijną i pełną smaku 
całość.

SKU: 855593

SKU: 451629

SKU: 855927

SKU: 855928

SKU: 855929

40 g

62,5 g

53 g

75 g

80 g

2 x 28

2 x 20	

2 x 24	

2 x 15	

2 x 12	

76

76

Bułka hot dog klasyczna
140 mm

Bułka hot dog klasyczna
160 mm

Glazurowana bułka
z sezamem 4” | 4,5” | 5”

20 21

FB FB

FB FB

FB

FB FB

11

11

11

11

11

11

11

11

11
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Elastyczne i aromatyczne 
tortille – idealne do wrapów, 
tacos i kreatywnych dań 
inspirowanych kuchniami 
świata.

Tortilla
Duże, pszenne placki, w pełni wypieczone, miękkie 
i elastyczne. Idealne do serwowania na ciepło i na 
zimno, doskonałe do przygotowania sycących i po-
żywnych dań. Gotowe do spożycia od razu po wyjęciu 
z opakowania.

Pszenne, w pełni wypieczone placki, miękkie i elastycz-
ne. Idealne do serwowania zarówno na ciepło, jak i na 
zimno. Doskonały wybór do szybkich i pożywnych dań, 
gotowe do spożycia od razu po wyjęciu z opakowania.

Pszenne placki, w pełni wypieczone, miękkie i elastycz-
ne. Wymagają rozmrożenia przed podaniem, a następ-
nie są gotowe do serwowania na ciepło lub na zimno. 
Doskonałe do przygotowania sycących i pożywnych 
dań.

Duże, pszenne placki, w pełni wypieczone, mięk-
kie i elastyczne. Wymagają rozmrożenia przed po-
daniem, a następnie są gotowe do serwowania na 
ciepło lub na zimno. Doskonałe do przygotowania 
sycących i pożywnych dań.

SKU: 451010

SKU: 451009

SKU: 451804

SKU: 451795

90 g

62 g

64 g

90 g

8 x 18

8 x 18

8 x 18

8 x 18

40

60

60

40

Tortilla 12”

Tortilla 10”

Tortilla 10”

Tortilla 12”

23

FB

FB

FB AMBIENT

AMBIENTFB

11

11

11

11
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Małe przyjemności na
każdą chwilę – kruche, 
delikatne i pełne smaku 
słodkie przekąski.

Przekąski słodkie
Delikatne ciastko francuskie z kwaskowym nadzieniem 
na bazie polskich jabłek z dodatkiem rodzynek i nuty 
cynamonu. Produkt udekorowany posypką z grubokry-
stalicznego cukru, który po wypieku tworzy chrupiącą 
warstwę.

Delikatne ciastko francuskie z nadzieniem z polskich 
wiśni, które nadaje mu intensywny, kwaskowy smak. 
Rożek udekorowany posypką z grubokrystalicznego cu-
kru, który po wypieku tworzy chrupiącą, karmelizowaną 
warstwę. Połączenie kruchości i owocowej wyrazistości 
zachwyci każde podniebienie.

Delikatne, ciasto francuskie wypełnione aromatycznym, 
kwaskowym nadzieniem z polskich malin. Wierzch ude-
korowany grubokrystalicznym cukrem, który podczas 
wypieku karmelizuje się, tworząc apetycznie chrupiącą 
warstwę. Wyjątkowa kompozycja smaku i tekstury.

Delikatne ciastko francuskie z kwaskowym nadzieniem 
z polskich wiśni. Rożek udekorowany posypką z gru-
bokrystalicznego cukru i subtelnym frezem, który po 
wypieku tworzy chrupiącą, karmelizowaną warstwę. 
Idealne połączenie kruchości i owocowej intensywności 
dla miłośników wyrafinowanych smaków.

SKU: 112139

SKU: 856064

SKU: 856378

SKU: 856183

110 g

120 g

110 g

120 g

36

50

50

50

96

56

72

56

Rożek z jabłkami

Rożek z wiśniami

Rożek z malinami i frezem

Rożek z wiśniami i frezem

25

TG

TG

TG

TG

2

2

2

2
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Delikatne ciastko francuskie z nadzieniem na bazie kwa-
skowego rabarbaru z nutą słodkich truskawek. Ciastko 
udekorowane posypką z grubokrystalicznego cukru, któ-
ry rozpływa się w ustach. Nasze ciastko francuskie to nie 
tylko wyjątkowy smak, ale także festiwal tekstur. 

SKU: 844672 110 g 60 64

Ciastko z rabarbarem i truskawkami 

Delikatne ciastko francuskie z nadzieniem na bazie 
mango i marakui, które nadaje mu intensywny, egzo-
tyczny smak z kwaskową nutą. Wierzch udekorowany 
posypką z grubokrystalicznego cukru, który po wypie-
ku tworzy chrupiącą, karmelizowaną warstwę. Idealna 
harmonia kruchości i owocowej świeżości.

Kruche ciastko francuskie z delikatnym kremem o 
smaku waniliowym. Przekąska udekorowana posypką 
z cukru, który po wypieku dodaje chrupkości.

Słodka przekąska z ciasta francuskiego z nadzieniem 
kakaowym z orzechami laskowymi i kremem bananowym. 
Niespotykane połączenie smakowe.

SKU: 854285

SKU: 512104

SKU: 857323

120 g

90 g

80 g

60

50

72

56

72

56

Ciastko z mango i marakują

Rurka waniliowa

Rurka kakao-banan

Delikatne ciastko półfrancuskie na maśle z idealnie 
skomponowanym nadzieniem z polskich jabłek i pu-
szystego kremu o smaku waniliowym. Połączenie kru-
chego ciasta, owocowej świeżości i aksamitnego kremu 
sprawia, że każdy kęs to harmonia smaku i tekstury.

Delikatne ciastko półfrancuskie na bazie masła z ideal-
nie skomponowanym nadzieniem: polskie jabłka przy-
gotowane wg własnej receptury ARYZTA z dodatkiem 
soczystych rodzynek i aromatycznego cynamonu.

Delikatne ciastko półfrancuskie z podwójnym nadzie-
niem: soczyste polskie truskawki i puszysty krem o sma-
ku waniliowym. Harmonijny smak zawdzięcza połącze-
niu owocowej świeżości z aksamitną słodyczą.

Delikatne ciastko duńskie ze słodkim nadzieniem z do-
datkiem syropu klonowego. Każdy kęs zachwyca kru-
chością i aksamitnym wnętrzem. Całość dopełnia po-
sypka z kruszonych orzechów pekan.

SKU: 850549

SKU: 10280

SKU: 12253

SKU: 830843

120 g

120 g

100 g

95 g

60

100

70

48

54

32

48

96

Ciastko jabłkowo-waniliowe

Ciastko z jabłkiem

Fantazja truskawkowa

Strucla klonowa

26 27

TG GTG

TG GTG

TG GTG

TG GTG

2 1

2 4

2

2 1

1
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Delikatne ciastko duńskie z doskonałym nadzieniem. 
Aksamitny krem remonce łączy się z nadzieniem na 
bazie malin. Połączenie kruchości i owocowej świeżości, 
sprawia, że każdy kęs to wyjątkowa przyjemność.

SKU: 830892 100 g 4 2

1 3

48 96

Malinowa korona

Wyjątkowe ciastko półfrancuskie w kształcie grze-
bienia, wypełnione intensywnym nadzieniem z wiśni 
i marcepanu. Bogata kompozycja smaków podkre-
ślona posypką z płatków migdałów. Idealny wybór 
dla tych, którzy cenią niebanalne smaki.

Wyśmienity croissant z nadzieniem nugatowym na 
bazie orzechów laskowych i kakao, które nadaje mu 
głęboki, aksamitny smak. Delikatne ciasto idealnie 
komponuje się z kremowym wnętrzem. Całość dopeł-
nia posypka z czekoladowych drobinek, podkreślając 
bogaty charakter wypieku.

Delikatny croissant na bazie masła 24,5%. Starannie 
opracowana receptura sprawia, że croissant jest pu-
szysty i idealnie wylistkowany. Smakuje wyśmienicie 
solo lub z dodatkami.

SKU: 8101299

SKU: 855560

80 g

70 g

60

80

64

60

Ciastko z marcepanem i wiśniami

Croissant z nadzieniem nugatowym

Croissant maślany

SKU: 22425 130 g 60 56 SKU: 851656 1 worek 3,8 kg 126

Delikatne ciasto francuskie skrywające aromatyczne, 
słodko-kwaśne nadzienie z soczystych wiśni. Podczas 
pieczenia cukrowa dekoracja subtelnie karmelizuje, 
nadając wypiekowi niepowtarzalną chrupkość i głęboki 
smak. Idealna propozycja dla miłośników wyrafinowa-
nych słodkości.

Puszyste ciasto półfrancuskie z nadzieniem czekola-
dowym. Idealne proporcje ciasta i nadzienia tworzą 
harmonijną kompozycję, doskonale komponującą się 
z kawą lub herbatą. To mini ciastko to wykwintna przy-
jemność i idealny dodatek do chwil relaksu.

Mini ciastko półfrancuskie z nadzieniem truskawkowo-
-jogurtowym. Delikatne ciasto otacza nadzienie łączące 
świeżość truskawek z kremową nutą jogurtu. Idealnie 
zbalansowane proporcje podkreślają harmonię słodyczy 
owoców i delikatności jogurtu.

SKU: 530002

SKU: 851662

SKU: 852477

115 g

1 worek

1 worek

63

4 kg

3,8 kg

64

126

126

Podkówka z wiśniami

Mini ciastko z czekoladą

Delikatne ciasto półfrancuskie, kruche i puszyste jedno-
cześnie, z nadzieniem o smaku morelowym nadającym 
mu intensywny, owocowy smak. Idealna przekąska dla 
miłośników harmonii słodyczy i delikatnej tekstury. Każ-
dy kęs tego kusząco małego ciastka to niezapomniane 
doznanie smakowe.

Mini ciastko z morelą

Mini ciastko truskawkowo-jogurtowe

28 29

GTG GTG

GTG GTG

GTG GTG

GTG GTG

1

1 3

3
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Delikatne, puszyste ciasto półfrancuskie z nadzieniem na 
bazie twarogu i kremowego sera Ricotta. Połączenie to 
równoważy słodycz ciasta z łagodnością serowego wnę-
trza. Idealne do kawy i herbaty. To mini ciastko zachwyci 
miłośników harmonii serowych smaków i delikatnej tek-
stury.

SKU: 851668 1 worek 4 kg 126

Mini ciastko z serem

Puszyste ciasto półfrancuskie z nadzieniem z doj-
rzałych wiśni, nadającym mu intensywny, owocowy 
smak. Zbalansowana słodycz i kwasowość sprawiają, 
że to idealny towarzysz kawy i herbaty. Każdy kęs łączy 
delikatność ciasta z wyrazistym smakiem kwaskowych 
wiśni, tworząc wyjątkowe doznania.

Mini ciastka ze słodkimi nadzieniami owocowymi i kremo-
wym: ciastko z lekko kwaskowym nadzieniem z polskich 
wiśni, ciastko z jabłkiem z polskich sadów oraz ciastko 
z puszystym kremem o smaku waniliowym.

SKU: 851666

SKU: 853793

1 worek

40 g

4 kg

120

126

64

Mini ciastko z wiśnią

Mix mini kąsków

30

GTG

GTG

GTG

3

3

3
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Chrupiące i aromatyczne 
przekąski, które doskonale 
zaspokajają głód o każdej 
porze dnia.

Przekąski słone
Przekąska na bazie ciasta półfrancuskiego, wypełniona 
aromatycznym nadzieniem z kiszonej kapusty i piecza-
rek. Delikatne, ciasto doskonale komponuje się z wy-
razistym farszem. Wierzch udekorowany majerankiem, 
który podkreśla bogaty smak wypieku.

Delikatne ciasto półfrancuskie z soczystą parówką 
i aromatycznym sosem ketchupowo-musztardo-
wym. Całość dopełnia posypka z sezamu, nadająca 
chrupkości i głębi smaku. Każdy kęs to harmonijne 
połączenie wyrazistości i delikatności, które zachwy-
ca od pierwszego spróbowania.

Mały, ale pełen smaku! Mini pasztecik z delikatnego 
ciasta półfrancuskiego skrywa wyraziste nadzienie 
z pieczarek i kiszonej kapusty. Jego chrupiąca, 
złocista skórka i aromatyczny farsz sprawiają, że to 
idealna przekąska na raz – doskonała solo lub jako 
dodatek do dań.

Chrupiące ciasto półfrancuskie kryje w sobie aroma-
tyczne nadzienie z pieczarek, które nadaje przekąsce 
głęboki, wyrazisty smak. Delikatna, struktura ciasta 
doskonale współgra z farszem, tworząc harmonijną ca-
łość. Idealna jako samodzielna przekąska lub dodatek 
do dań.

SKU: 22108

SKU: 847140

SKU: 856736

SKU: 8100800

90 g

110 g

50 g

90 g

72

72

100

80

48

63

72

48

Kapuśniaczek

Przekąska hot-dog

Mini pasztecik z pieczarkami
i kapustą

Pasztecik z pieczarkami

33

GTG

GTG

GTG

GTG

5

5

5

5
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Wyjątkowe połączenie delikatnego ciasta półfrancu-
skiego z potrójnym nadzieniem: wyrazistym sosem 
pomidorowym, pieczarkami oraz aromatycznym pla-
strem boczku, który nadaje całości niepowtarzalnego 
charakteru. Smaku dopełnia chrupiąca posypka z sera 
Gouda.

SKU: 530363 120 g 32 72

Pizzerina z boczkiem

Wyjątkowa słona przekąska z aromatycznym nadzie-
niem pomidorowo-serowym o delikatnie pikantnym 
smaku. Oryginalny kształt „twistera”, wykończony ma-
kiem, który dodaje chrupkości. Ciasto półfrancuskie. 
Doskonała alternatywa dla lunchu. 

SKU: 848808 150 g 40 64

Twister Mexicana

34

GTG

GTG

5

5
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tak tworzy 
się smak!
BakerVille - wyjątkowe
smaki zamknięte
w doskonałym opakowaniu

Bułki
hamburgerowe i hot-dogowe

Miękka, puszysta bułka pszenna posypana nasionami sezamu w roz-
miarze XXL dla jeszcze większej przyjemności. Delikatny miękisz i zło-
cista skórka doskonale komponuje się z dodatkami do burgerów mię-
snych i roślinnych.

Miękka bułka z mąki pszennej o subtelnie słodkim smaku, w pełni wy-
pieczona. Doskonale komponuje się z mięsem wołowym lub z kurczaka 
oraz dodatkami roślinnymi. Gotowa do spożycia po wyjęciu z opakowania, 
natomiast po krótkim podgrzaniu w piekarniku lub tosterze staje się aro-
matyczna i chrupiąca. 

Wyśmienita pszenna bułka w stylu brioche to połączenie bogatej i mięk-
kiej konsystencji oraz słodkiego akcentu. Doskonała baza do przygoto-
wywania wykwintnych burgerów w każdym domu!

Doskonałej jakości bułka do hot dogów. Delikatna i miękka, w pełni wypie-
czona. Pasuje do różnych dodatków, nie tylko do klasycznego amerykań-
skiego hot doga. Gotowa do spożycia po wyjęciu z opakowania, natomiast 
po krótkim podgrzaniu w piekarniku staje się aromatyczna i chrupiąca. 
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CROISSANTY
Z masłem

Klasyczny croissant o maślanym aromacie i wyjątkowej miękkości, gotowy 
do spożycia od razu po wyjęciu z opakowania. Doskonały na śniadanie, 
deser lub szybką przekąskę. Świetnie komponuje się ze słodkimi i wytraw-
nymi dodatkami, sprawdzając się w każdej chwili dnia.

Klasyczny croissant o maślanym aromacie i wyjątkowej miękkości, w pełni 
wypieczony i zamrożony. Gotowy do spożycia po rozmrożeniu lub krótkim 
podgrzaniu, które przywraca mu świeżość i chrupkość. Idealny na śniada-
nie, deser lub szybką przekąskę, jak prosto z piekarni.

Bagietki
NADZIEWANE

Chrupiąca bagietka pszenna z dodatkiem zakwasu, z nacięciami na po-
wierzchni, pomiędzy którymi dozowane jest masło z aromatycznym czosn-
kiem z dodatkiem ziół. Świetny produkt do celebrowania posiłków z bliski-
mi, łatwy do podzielenia się. 

Chrupiąca bagietka pszenna z dodatkiem zakwasu, z nacięciami na po-
wierzchni, pomiędzy którymi dozowane jest masło z aromatycznym czosn-
kiem z dodatkiem ziół. Świetny produkt do celebrowania posiłków z bliski-
mi, łatwy do podzielenia się. 

Chrupiąca bagietka pszenna z dodatkiem zakwasu, z nacięciami na po-
wierzchni, pomiędzy którymi dozowane jest masło w kompozycji aroma-
tycznych ziół oraz delikatnej nuty czosnku. Świetny produkt do celebrowa-
nia posiłków z bliskimi, łatwy do podzielenia się. 

Chrupiąca bagietka pszenna z dodatkiem zakwasu, z nacięciami na po-
wierzchni, pomiędzy którymi dozowane jest masło w kompozycji aroma-
tycznych ziół oraz delikatnej nuty czosnku. Świetny produkt do celebrowa-
nia posiłków z bliskimi, łatwy do podzielenia się. 
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1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

Temperatura
wypieku

Nagrzanie
pieca

Czas
rozmrażania

Kategoria
produktów

Poziom
wypieku

Rekomendowany 
program wypieku

175-180ºC

180-185ºC

175-180ºC

180ºC

175-180ºC

180ºC

-

 190-200ºC

190-200ºC 

190-200ºC

190-200ºC

-

Przekąski słodkie

Przekąski słodkie

Przekąski słodkie (mini)

Przekąski słodkie (duńskie)

Przekąski słone

Bułki (złociste)* 

Bagietki

Bułki

Bułki (mini)

Chleby

Bułki hamburgerowe
i hot dogowe, tortilla

200-210ºC

200-210ºC

200-210ºC

200-210ºC

200-210ºC

190-200ºC

-

220-230ºC

220-230ºC

220-230ºC

220-230ºC

-

GTG

TG

GTG

GTG

GTG

FB

HB

HB

HB

HB

FB

-

-

-

-

-

-

60-90 min

-

-

-

120-150 min

-

TABELA WYPIEKU PRODUKTÓW GŁĘBOKO MROŻONYCH

Opis
parametrów

Czas
wypiekuZaparowanie

Nagrzać piec do temp. 200-210°C.
Zamrożony produkt wypiekać w temp. 175-180°C przez 20-22 min z zaparowaniem.

Nagrzać piec do temp. 200-210°C.
Zamrożony produkt wypiekać w temp. 180-185°C przez 23-25 min bez zaparowania.

Nagrzać piec do temp. 200-210°C.
Zamrożony produkt wypiekać w temp. 175-180°C przez 17-19 min z zaparowaniem.

Nagrzać piec do temp. 200-210°C.
Zamrożony produkt wypiekać w temp. 180-190°C przez 18-20 min bez zaparowania.

Nagrzać piec do temp. 200-210°C.
Zamrożony produkt wypiekać w temp. 175-180°C przez 21-23 min z zaparowaniem.

Nagrzać piec do temp. 190°C.
Zamrożony produkt wypiekać w temp. 180-190°C przez 4-6 min z zaparowaniem.

Rozmrażać produkt ok. 60-90 min. Po rozmrożeniu produkt gotowy do spożycia.

Nagrzać piec do temp. 220-230°C.
Zamrożony produkt wypiekać w temp. 190-200°C przez 11-13 min z zaparowaniem.

Nagrzać piec do temp. 220-230°C.
Zamrożony produkt wypiekać w temp. 190-200°C przez 9-11 min z zaparowaniem.

Nagrzać piec do temp. 220-230°C.
Zamrożony produkt wypiekać w temp. 190-200°C przez 5-7 min z zaparowaniem.

Nagrzać piec do temp. 220-230°C.
Rozmrożony produkt wypiekać w temp. 190-200°C przez 13-15 min z zaparowaniem.

Rozmrażać produkt 240 min. Po rozmrożeniu produkt gotowy do spożycia.

20-22 min

23-25 min

17-19 min

18-20 min

21-23 min

4-6 min

-

11-13 min

9-11 min

5-7 min

13-15 min

-

-

-

-

-

PARAMETRY WYPIEKU MOGĄ RÓŻNIĆ SIĘ W ZALEŻNOŚCI OD RODZAJU POSIADANEGO PIECA 
I POŻĄDANEGO STOPNIA ZARUMIENIENIA

* Dwie możliwości przygotowania do spożycia:
1) Wypiek 2) Tylko rozmrażanie

40 41
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POZIOMY PRZYGOTOWANIA PRODUKTÓW

Oferujemy produkty w różnych fazach gotowości do spożycia, dostosowane do potrzeb różnorodnych 
punktów sprzedaży i lokali gastronomicznych. Dzięki temu możesz wybrać idealne rozwiązanie.

Produkty surowe niewygarowane, zamrożone bezpośrednio po uformowaniu, gotowe do wypieku.
Czas przygotowania: ok. 25 minut.

Idealne dla gastronomii, piekarni oraz sklepów – jako szybkie i wygodne uzupełnienie oferty. 

Warunki przechowywania:
•	 Przechowywać w temperaturze nie wyższej niż -18°C. Po rozmrożeniu nie zamrażać ponownie.

Produkty surowe zamrożone po wygarowaniu, gotowe do wypieku.
Czas przygotowania: ok. 20 minut.

Idealne dla gastronomii, piekarni oraz sklepów – jako szybkie i wygodne uzupełnienie oferty. 

Warunki przechowywania:
•	 Przechowywać w temperaturze nie wyższej niż -18°C. Po rozmrożeniu nie zamrażać ponownie.

Wstępnie wypieczone pieczywo dostępne w formie mrożonej lub chłodzonej.
Czas przygotowania: ok. 15 minut.

Sposób przygotowania:
•	 Chleby – należy wcześniej rozmrozić, następnie wypiekać.
•	 Bułki, bułki mini i bagietki –  wypiekać zamrożony produkt.
•	 Szybka i wygodna forma uzupełnienia asortymentu – idealna dla gastronomii, piekarni oraz punktów 

sprzedaży detalicznej.

TG
 PRODUKTY GŁĘBOKO MROŻONE, SUROWE / NIEWYGAROWANE

POZIOM 1

GTG
PRODUKTY GŁĘBOKO MROŻONE, SUROWE / WYGAROWANE

POZIOM 2

HB
PRODUKTY WSTĘPNIE WYPIECZONE, MROŻONE / CHŁODZONE

POZIOM 3

Każdy poziom przygotowania to inny stopień wygody – wybierz ten, który najlepiej pasuje do Twoich 
potrzeb i zapewnij swoim klientom doskonałe pieczywo każdego dnia!

Legenda:

Produkty w pełni wypieczone, zamrożone. Można je serwować bezpośrednio po rozmrożeniu lub podgrzać 
– w zależności od preferencji.

Idealne rozwiązanie dla punktów gastronomicznych, hoteli, sklepów i stacji benzynowych – gdy liczy się 
czas i wygoda.

Warunki przechowywania:
•	 Przechowywać w temperaturze nie wyższej niż -18°C. Po rozmrożeniu nie zamrażać ponownie.

W pełni wypieczone produkty gotowe do spożycia od razu po wyjęciu z opakowania - bez konieczności 
pieczenia, rozmrażania ani podgrzewania.

Produkty w wersji ambient to wygoda, która oszczędza czas i eliminuje potrzebę dodatkowych przygotowań. 
Gdy liczy się szybkość, niezawodność i pełnia smaku.

Warunki przechowywania:
•	 Przechowywać  w temperaturze pokojowej.

FB
PRODUKTY WYPIECZONE, GŁĘBOKO MROŻONE

POZIOM 4

FB AMBIENT
PRODUKTY AMBIENT 

POZIOM 5
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- waga produktu jednostkowego -  ilość sztuk w paczce i ilość paczek w kartonie- ilość sztuk w kartonie

- produkt mrożony - produkt ambient- ilość kartonów na palecie - program wypieku

Warunki przechowywania:
•	 Przechowywać w temperaturze nie wyższej niż -18°C. Po rozmrożeniu nie zamrażać ponownie.

Produkty chłodzone:
•	 Przechowywać w temperaturze 4-10°C.
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